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SHOW-COOKING

Istituto Statale di Istruzione Superiore “Guido Galli”




SHOW COOKING

I Sapori del Vescovado utilizzati nelle ricette:
Moscato di Scanzo
Carhe a km O
Olio Extravergine di Oliva "Alarico' DOP.
Miele di castagno
Formagella di latte vaccino

Stagionato di capra

Erbe aromatiche

Lo Chef Paolo Rota del Ristorante Da Vittorio

presenta una ricetta in esclusiva con i "Sapori del
Vescovado"

Risotto, castagne pan
e riduzione

NOTE

Ricette finger food della “Vittorio Cerea Academy”
con i “Sapori del Vescovado”
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